Si notre restaurant porte le nom de L'Oliveraie, c'est en réference a
['histoire de beaucoup de chateaux francais de la Renaissance qui ont
amenage une orangerie au XVe siecle. Nous avons voulu reconstituer
cette ambiance mediterraneenne, nhon pas en cultivant des orangers qui
ne pourraient survivre a des hivers froids, mais en plantant des oliviers
centenaires.

"Premier instant - Plat - Dessert - 35€

Premier instant - Entree - Plat - Dessert - 46€
Premier instant - Entree - Poisson - Viande - Fromage ou dessert - 67€

"Premier instant - 2 entrées - Poisson - Viande - Fromage ou dessert - 85€
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Soupe de melon jaune, jambon de parme, tuile huile verte au basilic,
crouton pain noir

Tomate marinee aux olives violettes, mousse buratta, tuile parmesan,
jeune pousse betterave
ou
Gambas marinée, bisque de langoustine, cremeux choux fleur violet

Pluma de Cochon, jus de porc reduit, cremeux de poivron, presse pomme
de terre
ou
Dos de Merlu, sauce vin jaune, ecrase courgette et aubergine
ou
Haricot coco, tomate, legumes rotis, herbes fraiches

Mousse citron, meringue citronnee, sorbet citron
ou
Baba au sirop de peche, creme mascarpone et lavande sechee, sorbet

peche
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	Premier instant --- Soupe de melon jaune, jambon de parme, tuile huile verte au basilic, crouton pain noir
	Entrée --- Tomate marinée aux olives violettes, mousse buratta, tuile parmesan, jeune pousse betterave  ou Gambas marinée, bisque de langoustine, crémeux choux fleur violet
	Plat  --- Pluma de Cochon, jus de porc réduit, crémeux de poivron, pressé pomme de terre ou Dos de Merlu, sauce vin jaune, écrasé courgette et aubergine ou  Haricot coco, tomate, légumes rôtis, herbes fraiches
	Dessert  ---  Mousse citron, meringue citronnée, sorbet citron ou  Baba au sirop de pêche, crème mascarpone et lavande séchée, sorbet pêche

