
L’Oliveraie 
Si notre restaurant porte le nom de L’Oliveraie, c’est en référence à

l’histoire de beaucoup de châteaux français de la Renaissance qui ont
aménagé une orangerie au XVe siècle. Nous avons voulu reconstituer

cette ambiance méditerranéenne, non pas en cultivant des orangers qui
ne pourraient survivre à des hivers froids, mais en plantant des oliviers

centenaires.

*Premier instant - Plat - Dessert - 35€
*Servi les midis en semaine uniquement, hors jours fériés 

Premier instant - Entrée - Plat - Dessert - 46€

Premier instant - Entrée - Poisson - Viande - Fromage ou dessert - 67€

*Premier instant - 2 entrées - Poisson - Viande - Fromage ou dessert - 85€
*Servi jusqu’à 12h30 et 20h00



Premier instant
---

Crémeux de petit-pois et menthe, mousse de vache frais 

Entrée
---

Mousseline d’asperges blanches et asperges rôties, œuf parfait, crumble
de noisettes

ou
Remoulade de radis noir et chair de crustacés, leché de tigre

 
Plat 
---

Truite mi-cuite, fenouil rôti, sauce à l’ail des ours
ou

Ballottine de volaille aux herbes, jus réduit, crémeux d’artichaut, pomme
de terre au beurre d’ail  

ou
Risotto d’épeautre, citron confit, légumes rôtis, coulis d’herbes fraîches

 
Dessert 

---
Rhubarbe marinée, tartare de fraise, biscuit au sirop, meringue

croustillante, sorbet rhubarbe
ou 

Mousse vanille, praliné de cacahuète, sablé reconstitué, sorbet chocolat,
sauce vanille


	Premier instant --- Crémeux de petit-pois et menthe, mousse de vache frais
	Entrée --- Mousseline d’asperges blanches et asperges rôties, œuf parfait, crumble de noisettes ou Remoulade de radis noir et chair de crustacés, leché de tigre
	Plat  --- Truite mi-cuite, fenouil rôti, sauce à l’ail des ours ou Ballottine de volaille aux herbes, jus réduit, crémeux d’artichaut, pomme de terre au beurre d’ail   ou Risotto d’épeautre, citron confit, légumes rôtis, coulis d’herbes fraîches
	Dessert  --- Rhubarbe marinée, tartare de fraise, biscuit au sirop, meringue croustillante, sorbet rhubarbe ou  Mousse vanille, praliné de cacahuète, sablé reconstitué, sorbet chocolat, sauce vanille

